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* COMPOSICION VARIETAIL: 70% Semillén
y 30% Chardonnay

* VINEDOS: Vifias Vihej]als,, en Tupumngato.
Semillon de “El Peral’; Chardonnay
proveniente de “Gualtallary”.

* SUELO: El suelo franco, de origen
aluvional, pobre y pedregoso, ideal para
los vinos de Alta Gama.

ALTURA: moom. sobre el nivel del mar

‘PRODUCCION: 10.000 botellas

* COSECHA: manual en ]P)letq[IU[lelﬁlalS cajas
]p>llé1§1til<cal§ de 12 ]kg\\

* SELECCION: sistema de doble seleccidn
de racinmos y granos nnanual.

* VINIFICACION: Fermentacién y crianza
sobre borras finas durante 12 meses. El 70%
del corte (Semillon) en concreto y el 30%

(((C]hlanr(dl(ounumaly)) en barricas de roble Francés.

Vino blanco lClOl]Uﬂl]PPILle‘JilOl; fresco y comn
excelente ]pnoute]nucilalll de glumur(dlau



